


Scan for english menu

and allergy menu

Geniet 2.5 uur onbeperkt van onze heerlijke, authentieke 
tapas. Van bekende klassiekers tot verrassende favorieten: 

laat je meenemen op een smaakvolle reis door Spanje. 
Buen provecho!

Niet opgegeten gerechten kunnen in rekening worden gebracht.  

Diner zondag t/m donderdag €29,50
Diner vrijdag & zaterdag €34,50

Studenten €28,50
Kinderen 4 t/m 12 jaar €14,50

onbeperkt authentieke 

spaanse tapas

Kinderen van 4 tot 12 kunnen kiezen van onze kinderkaart 

of onbeperkt mee eten voor 14,50.
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Lunch & Borrel Dinsdag t/m vrijdag tot 16.00 
Onbeperkt Diner Dinsdag t/m zondag vanaf 16.00

Groepen Tot 30 personen onbeperkt mogelijk

Liever borrelen? Onze borrelkaart is ook in de avond 
beschikbaar.

Samen proosten? Elke vrijdag drink 
je van 21:30 tot 23:00 al onze cock-

tails voor maar €8 per stuk.



pan al ajillo & tomate		
brood – aioli - tomatensalsa

aceitunas	
olijven

plato de pintxos			 
geroosterd brood – diverse wisselende toppings

plato de charcuteria		  5.5	
serranoham - chorizo - salchichon - 90 gram

jamon iberico bellota		  8.5	
pata negra - 60 gram

manchego dop don julian		
klassieke schapenkaas - la mancha 

plato de queso				  
mahon semicurado - azul afumau - trufa negra

ostra cruda 			   2.5 | 8	
oester - per stuk - per 4 

ostra con pasion 			   3 |10	
oester - passievrucht vinagreta - per stuk - per 4

matrimonio				   4	
echtpaar van ansjovis

aperitivos verduras

patatas fritas  			 
friet van DAPP (de buren) - mayonaise

patatas bravas  			 
gefrituurde aardappelen – aioli – salsa brava

croquetas vegetarianas 	
vega kroketjes – aioli - 4 stuks

pimientos de padrón 		
padron pepers – olijfolie – zeezout – cashew

ensalada de verano		   
tomaten - komkommer - ui - olijven - witte kaas

champiñones al ajillo 		
paddenstoelen – gepocheerd ei – chili - brioche

alcachofa 				  
artisjok – olifantsbonencrème – chili

berenjena 				  
aubergine – romesco – manchego

costillas de maiz			 
mais ribs - limoenmayonaise

calamares	   			 
inktvisringen - zwarte aioli

pimientos del piquillo  		
gevulde paprika – tonijn – manchego - brioche

gamba’s pil pil 			 
gebakken gamba’s – knoflookolie – brioche

sardinas		   		
sardines - gegrilde tomaat - olijfolie

del mar
croquetas de jamon iberico	
pata negra kroketjes - aioli - 4 stuks

dedos de pollo			 
kipvingers - salsa barbacoa

chorizo iberico	  		
iberico chorizo - chipotle - babymais

albondigas				  
gehaktballetjes - tomaten salsa - brioche

chicharrones			 
krokante buikspek - avocado

muslos de pollo			 
drumsticks - maiscrème- mojo verde

carne



 
trufas de chocolate 		  3 p.s.	
chocoladetruffels - olijfolie - zeezout - licor 43

churros		  		  7.5 	
gefrituurde deegstengels - chocolade a la taza - kahlua

pastel de nata 			   7.5	

knapperig bladerdeeg - vanillecustard

helado de turron			   9	
nougat ijs - pistache - merengue

postresspecials

gamba’s 				    3 | 10
hele gamba’s van de plancha – per stuk | per 4

pulpo					    6
octopus - aardappel - wortelcrème

filete de dorada 			   6
noilly prat saus – saffraan – zeekraal – venkel

ceviche atun albacore		  6
albacore tonijn - bloedsinaasappel - avocado

secreto iberico	  		  6
het best bewaarde geheim van spanje

entrecote		   		  8
entrecote - zwarte knoflookjus

filete de lomo	  		  10
ossenhaas - cowboy boter



after dinner drinks

koffie					    3.4
cappuccino				    3.9
thee					     3.25
verschillende smaken
verse thee				    3.4
gember of munt
cafe con leche			   3.9
latte macchiato			   4.5
espresso				    3.25
cortado				    3.6
doppio				    4.5
flat white				    4.75

carajillo				    8.75
koffie - brandy - kaneelsuiker - slagroom
spanish coffee			   8.75
licor 43
italian coffee			   8.75
amaretto
french coffee			   8.75
grand marnier
irish coffee				    8.75
jameson whiskey
espresso martini			   11.5
vodka - kahlua - espresso 

sherry moscatel 			   8.75
lekker bij een plato de quesos

sherry px				    8.75
lekker bij onze chocolade truffels

hierbas				    4.5
liqor 43				    4.5
amaretto				    4.5
frangelico				    4.5
tia maria				    4.5
brandy				    4.5

y mucho mas



vina xalbador cava brut 7 | 32.5
macabeo, xarel-lo, parellada
appel - citrus - frisse mousse
mvSa cava roSe brut reServa 8 | 42
trepat, garnacha
aarbei - rood fruit - jummy

cruz del caStillo el aritza 6 | 32.5
chardonnay
elegant - citrus - fris
luna verde   7 | 36.5
verdejo
tropisch fruit - limoen - anijs
caSa rojo la gabacha 8 | 42
sauvignon blanc
kruisbes - passievrucht – fris
caSa rojo the orange republic 42
godello
perzik - bloesem – mineral
caSa rojo el gordo del circo 45
verdejo
perzik - venkel – rijp
caSa rojo la malpagada 55
albillo mayor
honing - peer – toast

Sierra SalinaS bobal roSado 6 | 32.5
bobal
aardbei - framboos – fris
caSa rojo minami haru 8 | 42
garnacha & tempranillo
rood fruit - rozenblaadjes – elegant
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loS patoS tinto rioja  6 | 32.5
syrah, bobal
kers - pruim – kruidig
crin roja tierra de caStilla 7 | 36.5
tempranillo
rood fruit - laurier – rond
caSa rojo enemigo mio 8 | 42
garnacha
rijp fruit - laurier – sappig
caSa rojo vinaS baStardaS 40
garnacha, syrah, monstrell
donker fruit - drop – kruidig
caSa rojo clon 98  42
tempranillo
zwart fruit - vanille - toast
caSa rojo machoman 47
monastrell
donker fruit – kruidig – elegant
caSa rojo tintafina 47
tempranillo
pruim - hout – vanille
caSa rojo alexander   67
vS the ham factory 
tempranillo
cassis - cacao - complex

tinto

Veel van onze wijnen komen van Casa Rojo.  Een  
wijnhuis dat net als wij zijn eigen pad kiest.  José Luis 
Gómez en Laura Muñoz maken wijnen vol met lef. Van 
Monastrell tot Tempranillo. Elke fl es heeft zijn eigen 

verhaal en unieke etiket. Meer weten? Vraag het gerust 
even aan de bediening!

cava

roSado
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Samen proosten? Elke vrijdag drink 
je van 21:30 tot 23:00 al onze cock-

tails voor maar €8 per stuk.
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